
LA VITICULTURA DEL 
PRINCIPADO DE ASTURIAS

ESTADO ACTUAL Y DESARROLLO 

EL VIÑEDO EN ASTURIAS. ANTECEDENTES

Cultivo de viña en predios del Monasterio de San 
Vicente de Oviedo en el año 781. 

Expansión por los monjes Benedictinos del Monasterio 
de Corias (Cangas del Narcea) en el siglo XII

5493 ha en el año 1858; 1878 ha en 1903.

Fuerte crisis debido a la filoxera, oidio y mildiu a fines 
del siglo XIX y principios del siglo XX

Injerto del viñedo por técnicos franceses y aportación de 
variedades francesas



VIÑEDO DE ASTURIAS EN EL SIGLO XVIII

100 ha       10 ha           1 ha  Mencionadas s. XVI
100 ha       10 ha           1 ha  Mencionadas s. XVI

PREMIOS

Mención honorífica en la Exposición de Madrid 
de 1873

Diploma de primera clase en la Exposición 
asturiana de 1875

Medallas de plata y oro en las Exposiciones de 
Burdeos, Angers, Rouen y Lugo en 1897



EL VIÑEDO EN EL PRINCIPADO DE ASTURIAS. 
SITUACIÓN ACTUAL

Extensión menor de 100 ha debido a la dificultad del 
cultivo, los altos costes, la emigración a las ciudades 
y el auge en el siglo pasado de la minería en la zona.

Viñedo antiguo, en su mayoría anterior a 1940,  
mayoritariamente en el concejo de Cangas del 
Narcea.

En zonas de ladera de pronunciada pendiente, 
mayores en muchos casos al 60%



EL VIÑEDO EN EL PRINCIPADO DE ASTURIAS. 
SITUACIÓN ACTUAL

Derechos de plantación del Principado: 211 ha.

297 propietarios de unas 600 parcelas con 66.40 ha 
plantados en Cangas del Narcea, de los que 56 son 
socios de Aprovican, con una superficie de 21.22 ha 
(Catastro vitícola 1999).

91.8% de las cepas plantadas entre 1920 y 1940,  
predominando la variedad Mencía.

CARACTERÍSTICAS DE LA ZONA DE VIÑEDO

DATOS CLIMÁTICOS

Integral térmica acumulada de abril a vendimia: 1087.46ºC
Lluvia acumulada de abril a vendimia: 713 mm.
Oscilación térmica en vendimia: 17ºC.

DATOS EDAFOLÓGICOS SUELO TIPO

Pizarras talcosas y micáceas y arcilla ferruginosa
Textura: franco arenoso
Nitrógeno total: 0.13%
Fósforo asimilable (Bray-Kurtz): 63 ppm
Potasio asimilable: 146 ppm
pH: 5.20



CARACTERÍSTICAS AGRONÓMICAS

VARIEDADES MÁS CULTIVADAS

Tintas: Albarín tinto (Albarín negrín, Albarín francés, Albariñón, Tinto serodo), Carrasquín, 
Verdejo tinto (Verdello tinto), Mencía.

Blancas: Savagnin blanc, Godello, Albarín blanco (Blanco Verdín, Blanca del País), Albillo 
(Chasselas doré), Castellana, Blanca Extra (Palomino)

TIPOS DE PODA Y PORTAINJERTOS

Poda tipo guyot simple a 8-12 yemas, en espaldera con dos alambres para enroscar la 
vegetación. También en cepa redonda. Nuevas plantaciones en cordón royat. Parras en 
caminos.

Portainjertos mayoritarios en el viñedo antiguo: Rupestris de Lot y 3309 Couderc. En 
nuevas plantaciones, 110 R





MARCO REGLAMENTARIO

Creación en 1997 de la Asociación de Productores y 
Elaboradores de Vino de Cangas (APROVICAN)

Reconocimiento de la denominación Vino de la Tierra de 
Cangas (B.O.P.A., 2001, 2007) 

Admisión en el Centro de Investigación, Estudio, 
Salvaguarda, Coordinación y Valorización de la 
Viticultura de Montaña (Cervim, 2008)

Reconocimiento de la Indicación Geográfica Protegida 
Vino de Calidad de Cangas (B.O.E. 8 junio 2009).

AYUNTAMIENTOS

Allande, Cangas del Narcea (70%), Degaña, Grandas de 
Salime, Ibias (19 %), Illano, Pesoz, Tineo.

MARCO REGLAMENTARIO

TI



SUPERFICIE Y PRODUCCIÓN

Año 2007
Superficie acogida a Vino de la Tierra: 24 ha. 
Producción: 65.000 kg. de uva
434 Hl de vino tinto y 51 Hl de vino blanco.

Año 2009
Superficie acogida a Vino de Calidad: 32 ha
Producción:101.268 kg.
708 Hl

MARCO REGLAMENTARIO. 
PRODUCCIÓN DE UVA

Variedades recomendadas: Albarín blanco, Albillo, Garnacha 
tintorera, Mencía, Picapoll blanco Extra, Verdejo negro.

Variedades autorizadas: Albarín negro, Carrasquín, Godello, 
Gewurztraminer, Merlot, Moscatel de grano menudo, Pinot noir, 
Syrah

Densidad de plantación: 3000 a 6000 cepas/ha.

Tipo de conducción: espaldera; vaso y sus variantes (máximo 
40.000 yemas productivas/ha en ambos casos)

Producción máxima/ha: 8000 kg/ha (variedades tintas), 10000 
kg/ha (variedades blancas)



MARCO REGLAMENTARIO. 
TIPOS DE VINO

% Vol 
(mínimo)

Ac. total
(gr/l ac. 

tartárico)

Ac. volátil
(gr/l ac 
acético)

(máximo)

Anhídrido 
sulfuroso total 

(mg/l)  
(máximo)

Azúcares 
reductores 

(gr/l)
(máximo)

Vinos 
blancos 9,5 5 - 10 0,8 150 5

Vinos 
tintos 10 4 - 8,5 0,8 120 5

BODEGAS







INVESTIGACIÓN Y EXPERIMENTACIÓN EN EL MARCO 
DEL VIÑEDO ASTURIANO (SERIDA)

PROYECTO PRODER 2004-2006

Selección clonal de variedades

Estudio de portainjertos

Estudio de tipos de poda y marcos de plantación

Microvinificaciones monovarietales

PROYECTOS DE CONVOCATORIAS REGIONALES Y NACIONALES

Estudio ampelográfico y molecular de variedades del Principado 
de Asturias. Estudio de la evolución química de compuestos de la 
uva durante la maduración.

Prospección y estudio de variedades de vid cultivada y vid 
silvestre del Principado de Asturias.



PROYECTO PRODER 2004-2006. 
AGENTES INTERVINIENTES

Asociación Vino de la Tierra de Cangas
APROVICAN
Servicio Regional de Investigación y Desarrollo 
Agroalimentario (SERIDA)
Ayuntamientos de Allande, Cangas del Narcea, Degaña, 
Grandas de Salime, Ibias, Illano, Pesoz
Viñedos Obanca
Bodega del Narcea
Caja Rural de Asturias
Cajastur
Proder Alto Narcea-Muniellos

PROCESO A SEGUIR PARA LA SELECCIÓN CLONAL Y 
LA CERTIFICACIÓN DE MATERIAL VEGETAL DE VID

Planta madre 
(campo)

Cepas madre de 
material de 

multiplicación inicial

Cepas madre de material 
de multiplicación base

Material madre de 
certificado

Campo de homologación 
clonal

Planta cabeza de clon 
2 Plantas de reserva

Entrega a vivero 
multiplicador

Estudio agronómico y 
enológico de los clones 
durante un mínimo de 3 

años

Elección de los mejores 
clones



ESTADO FITOSANITARIO DE PLANTAS 
PROCEDENTES DE SELECCIÓN CLONAL

Libres de las siguientes virosis:

Entrenudo corto, Mosaico del Arabis, Enrollado tipos I y III.

Libres de las siguientes plagas o enfermedades:

Nemátodos (Xiphinema sp., Longidorus sp.), ácaros, 
cochinillas (Pseudococus citri, Quadraspidiotus perniciosus), 
podredumbres (Armillaria mellea, Rosellinia necatrix), 
excoriosis, eutipiosis, yesca, bacteriosis (Xylophilus 
ampelinus, Agrobacterium spp.)

VIROSIS



PROCESO A SEGUIR PARA LA SELECCIÓN CLONAL Y 
LA CERTIFICACIÓN DE MATERIAL VEGETAL DE VID

Planta madre 
(campo)

Cepas madre de 
material de 

multiplicación inicial

Cepas madre de material 
de multiplicación base

Material madre de 
certificado

Campo de homologación 
clonal

Planta cabeza de clon 
2 Plantas de reserva

Entrega a vivero 
multiplicador

Estudio agronómico y 
enológico de los clones 
durante un mínimo de 3 

años

Elección de los mejores 
clones

PLANTAS CABEZA 
DE CLON Y 

PLANTAS DE 
RESERVA 

PROCEDENTES DE 
LA PRESELECCIÓN 

CLONAL

(SERIDA)



NÚMERO DE CLONES EN SELECCIÓN CLONAL

Albarín tinto: 17
Carrasquín: 16
Verdejo tinto: 12
Mencía: 17
Albarín blanco: 6
Godello: 8
Moscatel blanco de grano menudo: 3

PROCESO A SEGUIR PARA LA SELECCIÓN CLONAL Y 
LA CERTIFICACIÓN DE MATERIAL VEGETAL DE VID

Planta madre 
(campo)

Cepas madre de 
material de 

multiplicación inicial

Cepas madre de material 
de multiplicación base

Material madre de 
certificado

Campo de homologación 
clonal

Planta cabeza de clon 
2 Plantas de reserva

Entrega a vivero 
multiplicador

Estudio agronómico y 
enológico de los clones 
durante un mínimo de 3 

años

Elección de los mejores 
clones



PARCELA DE SELECCIÓN CLONAL

PARCELA DE PORTAINJERTOS

110 R, 196-17 C, 3309 C, 101-14 MG, RUPESTRIS DE LOT

Variedades: Albarín blanco, Albarín tinto, Carrasquín, Verdejo tinto



Nº Racimos Grado alcohólico 
probable

Acidez total

2008 2009 2008 2009 2008 2009
AT-110R 24 91 11.88 12.76 - 11.85

AT-196-17 54 97 12.35 13.80 - 9.75
AT-101-14 37 70 - 12.69 - 10.35
AT-3309 11 38 13,04 12.83 - 11.40
AT-RL 11 25 12.35 13.87 - 9.45

CR-110R 13 - 12.69 - - -
CR-196-17 22 - 13.73 - - -
CR-101-14 6 - - - - -
CR-3309 13 - 13.04 - - -
CR-RL 3 - - - - -

ESTUDIO DE PORTAINJERTOS



PARCELA DE TIPOS DE PODA Y MARCOS DE PLANTACIÓN 

Tipos de poda: guyot simple, cordón simple, cordón doble

Distancia entre cepas: 0.8, 1, 1.2, 1.4 m

Variedades: Albarín blanco, Albarín tinto, Carrasquín, Verdejo 
tinto, Mencía



MICROVINIFICACIONES 

Variedad % Vol pH

Ac. total
(g 

Tartárico/L)
Ac. volátil 

(g acético/L) IPT

2006

Albarín tinto 12,89 3,51 7,20 0,23 43,5

Carrasquín 12,61 3,58 6,77 0,25 43,4

Mencía 11,39 3,71 5,97 0,24 39,1

Verdejo tinto 12,62 3,81 6,08 0,25 28,0

2008

Albarín 
blanco 11,79 2,90 11,79 0,36 -

Godello 12,73 2,77 10,22 0,31 -

INVESTIGACIÓN Y EXPERIMENTACIÓN EN EL MARCO 
DEL VIÑEDO ASTURIANO (SERIDA)

PROYECTO PRODER 2004-2006

Selección clonal de variedades

Estudio de portainjertos

Estudio de tipos de poda y marcos de plantación

Microvinificaciones monovarietales

PROYECTOS DE CONVOCATORIAS REGIONALES Y NACIONALES

Estudio ampelográfico y molecular de variedades del Principado 
de Asturias. Estudio de la evolución química de compuestos de la 
uva durante la maduración.

Prospección y estudio de variedades de vid cultivada y vid 
silvestre del Principado de Asturias.



IDENTIFICACIÓN DE VARIEDADES
ANÁLISIS DE ADN MEDIANTE 9 LOCI 
MICROSATÉLITE

Localizadas 39 variedades de distintos orígenes.
Blancas (11 variedades): Albarín blanco, Albillo, Dona blanca (Cigüente), 

Godello, Italia*, Lairén, Moscatel de grano menudo, Palomino, Rhazaki, 
Savagnin blanc, Sumoll. 

Tintas (10): Albarín tinto, Amor-nao-me-deixes, Cabernet sauvignon, 
Carrasquín, Espadeiro, Mandón (Morenillo II), Mencía, Mouratón, 
Tempranillo, Verdejo tinto.

Rojas (2): Chasselas rosé, Moscatel rojo.
Tintoreras (3): Garnacho (Morrastrell-Bouschet), Negrón de Aldán (Petit 

Bouschet), Garnacha tintorera (Alicante Bouschet).
De José Blanco* 

Establecimiento de sinónimos y homónimos.
12 variedades todavía sin identificar

DESCRIPCIÓN AMPELOGRÁFICA

ANÁLISIS DE LOCI MICROSATÉLITE



DESCRIPCIONES 
AMPELOGRÁFICAS



DESCRIPCIONES 
AMPELOGRÁFICAS



DESCRIPCIONES AMPELOGRÁFICAS

ALBARÍN 
BLANCO



SAVAGNIN BLANC

GODELLO


